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ÜBER UNS
Willkommen bei unserem Cocktail-Service!

Unser professioneller Cocktail-Service bietet Ihnen und 
Ihren Gästen eine einzigartige Erfahrung, die Sie so 
schnell nicht vergessen werden:
Wir sind spezialisiert auf das Mixen exzellenten Cocktails 
und einem unvergleichlichen Service. Unser Kunden-
schwerpunkt liegt in Bayern, wir sind aber auch 
deutschland- und europaweit im Einsatz. 

Mit über 15 Jahren Erfahrung und unserem Know-How 
stehen wir Ihnen als zuverlässiger Partner zur Seite und 
begeistern Ihre Gäste, sodass sie noch lange über Ihr 
Event sprechen werden.

Von der klassischen Cocktailbar über Gin-Tastings bis 
hin zu individuellen Drink-Kreationen oder rauchenden 
Cocktails - bei uns finden Sie alles, was das Herz begehrt. 
Unsere erfahrenen Barkeeper und Barkeeperinnen 
setzen Ihre Wünsche professionell und kreativ um und 
sorgen für eine einzigartige Atmosphäre auf Ihrer 
Veranstaltung - Und damit sie sich voll und ganz auf Ihr 
Event und Ihre Gäste konzentrieren können, kümmern 
wir uns um alles: von der Planung und 
Vorbereitung bis hin zur Durchführung und Reinigung

Lassen Sie uns Ihnen helfen, Ihre Veranstaltung zu einem 
unvergesslichen Erlebnis zu machen, Ihre Gäste zu 
begeistern und mit leckeren Cocktails zu verwöhnen. 
Kontaktieren Sie uns noch heute, um weitere 
Informationen über unsere Dienstleistungen und Preise 
zu erhalten. Wir freuen uns darauf, Ihnen zu helfen und 
ein einzigartiges Event zu gestalten.

Mit freundlichen Grüßen





Geschüttelt oder gerührt?
Unsere erfahrenen Barkeeper*innen und verwenden 

nur die besten Zutaten und Techniken, um die 
perfekten Cocktails zu kreieren, damit Ihre Gäste  

einzigartige Geschmackserlebnisse genießen können. 
Ob Sie einen klassischen Martini, einen fruchtigen 
Daiquiri oder einen speziell für Ihre Veranstaltung 

entwickelten Cocktail wünschen - wir bieten eine 
breite Auswahl an Getränken, die individuell auf Ihre 

Bedürfnisse und Wünsche zugeschnitten sind.

Blueberry Daiquiri
Rum, Lime Juice, Heidelbeere

Espresso Martini
Wodka, Kaff elikör, Espresso

Touch Down
Wodka, Apricot Brandy, Grenadine, 
Maracuja, Lemon

Caipirinha
Cachaca, Lime, brauner Zucker

Swimming Pool
Wodka, Blue Curacao, Kokos, Sahne, 
Ananas

Moscow Mule
Gin, Ginger Beer, Gurke

Old Fashioned
Whiskey, Zucker, Bitter, Orange

COCKTAILKARTE

COCKTAILS

Strawberry Margarita
Tequila, Lime Juice, Erdbeere, Simple Syrup

Woody Colada
Rum, Waldmeister, Sahne, Kokos, Ananas

Wildberry Mojito
Havana, Lime, Minze, Wildberry, brauner Zucker

Mai Tai
Jamaica Rum, Aprikosenlikör, Mandelsirup, 
Limettensaft, Ananas

Sex on the beach
Wodka, Apricot Brandy, Amaretto, Lime, 
Orange, Preiselbeer

Negroni
Gin, Campari, Vermouth 

Solero
Wodka, Vanille, Sahne, Zitrone, Maracuja

*Natürlich auch Aperitif-Cocktails und Alkoholfreie Cocktails

Unsere erfahrenen Barkeeper und Mixologen verwenden 
nur die besten Zutaten und Techniken, um die perfekten 
Cocktails zu kreieren. 
Ob Sie einen klassischen Martini, einen fruchtigen Dai-
quiri oder einen speziell für Ihre Veranstaltung entwi-
ckelten Cocktail wünschen - wir bieten eine breite Aus-
wahl an Getränken, die individuell auf Ihre Bedürfnisse 
und Wünsche zugeschnitten sind.



COCKTAILS

Strawberry Margarita
Tequila, Lime Juice, Erdbeere, Simple Syrup

Woody Colada
Rum, Waldmeister, Sahne, Kokos, Ananas

Wildberry Mojito
Havana, Lime, Minze, Wildberry, brauner Zucker

Mai Tai
Jamaica Rum, Aprikosenlikör, Mandelsirup, 
Limettensaft, Ananas

Sex on the beach
Wodka, Apricot Brandy, Amaretto, Lime, 
Orange, Preiselbeer

Negroni
Gin, Campari, Vermouth 

Solero
Wodka, Vanille, Sahne, Zitrone, Maracuja

*Natürlich auch Aperitif-Cocktails und Alkoholfreie Cocktails



Entdecken Sie die faszinierende Welt der 
Molekular-Cocktails und erleben Sie 
Geschmackserlebnisse, die Sie so noch nie zuvor 
erlebt haben. Unsere erfahrenen Barkeeper*innen 
sind wahre Meister in der Kunst der Molekularküche 
und zaubern für Sie innovative Cocktails, die nicht nur 
hervorragend schmecken, sondern auch 
optisch beeindrucken. Unter molekularen Cocktails 
versteht man substanzveränderte Drinks. Lassen Sie 
sich verblüffen von rauchenden Cocktails, 
alkoholischen Schäumen oder Cocktails als Kaviar 
oder fluoreszierende Cocktails die im Schwarzlicht 
leuchten. Der Wow- Effekt ist somit garantiert.

MOLEKULAR

MOLEKULARKARTE
Rauchende Cocktails

Cocktails als Kaviar

Cocktails in Reagenzgläser

Alkoholische Schäume

Fluoreszierende Cocktails



COCKTAILS                                        100 STK           4,75 €                   475 €  
MINDESTABNAHME 100 STK            

Nach Standard Cocktailkarte
„alkoholisch / alkoholfrei“ (0,4 l)
„Aperitif“ (0,15 l - 0,2 l)
Oder nach Kundenwunsch

Es sind bis 50% zusätzlich zu der 
gebuchten Menge möglich.

MOLEKULARE COCKTAILS             100 STK            6,60 €       660   €              
MINDESTABNAHME 100 STK         

z.B.:

 

MATERIALAUFSCHLAG     1            330 €   330 €
MOLEKULAR 
(Rauch / Nitrogen - N oder Trockeneis)

BARPERSONAL / STD.  
                  
Mindesteinsatzdauer je Barkeeper:
4 Stunden

MISE EN PLACE  (PAUSCHALE)         

Vorbereitung/Nachbereitung des
Arbeitsplatzes für einen reibungslosen
Servierablauf (Flaschen, Obst,
Barequipment

BEZEICHNUNG                        MENGE     EINZELPREIS    GESAMTPREIS

MOLEKULAR PERSONAL

Arbeitszeitraum 4 Std. / jede weitere
Stunde 39,00 €

MISE EN PLACE  (PAUSCHALE)  

Vorbereitung/Nachbereitung des
Arbeitsplatzes für einen reibungslosen
Servierablauf (Flaschen, Obst,
Barequipment

BEZEICHNUNG                        MENGE     EINZELPREIS    GESAMTPREIS

• Kleine Cocktails in fester Form auf 
  einem Löffel serviert
• Spoondrops 
   (Drops welche im Mund zerplatzen)
• Espumas (Cocktailschäume)
• Liquid Nitrogen 
   (Cocktails in Reagenzgläsern welche mit 
   flüssigem Stickstoff geschichtet und zum 
   rauchen gebracht werden)
• Cocktails in Reagenzgläsern mit 
   Aromaperlen 
   (kl. Drops die im Mund zerplatzen und 
   das Aroma freigeben)

4  STD                36 €                 144 €

1                       90 €                   90 €

4  STD                36 €                 144 €

1                      150 €                 150 €



MOLEKULAR BAR

• Acrylglas weiß (Branding möglich)
• Länge variabel - Tiefe 70cm
• Feldlänge = 1,50m

LOGISTIKER (AUF- / ABBAU) 

Ein Tagessatz umfasst 8 Stunden,
Mehrleistungen sowie Fahrt- und
Übernachtungskosten werden 
gesondert in Rechnung gestellt.

FAHRTKOSTEN
 
Pro Anfahrt

MOBILE COCKTAIL UND 
EVENTBAR

• Arylglas weiß (Branding möglich)
• Länge variabel - Tiefe 70cm
• Feldlänge = 1,50m

 1  STK               180 €                   180 €

1  STK               180 €                   180 €

  1 TAG                  264 €                  264 €

 1                      189 €                  189  €

& ANFAHRT

Liebe Gäste,

Wenn sie weitere Informationen über unsere Dienstleistungen und Preise 
möchten oder nicht das passende Angebot gefunden haben, dann kontaktieren Sie 

uns. Wir stehen Ihnen gerne zur Seite und wir sind stets bemüht, 
unseren Kunden den bestmöglichen Service zu bieten. Wir freuen uns darauf, Ihnen 

weiterhelfen zu können.  

Liebe Grüße
Ihr Norman Ermer 

BEZEICHNUNG                        MENGE     EINZELPREIS    GESAMTPREIS BEZEICHNUNG                        MENGE     EINZELPREIS    GESAMTPREIS
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